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Aktivposten der , Hausbrauer Nassauer Land*
unterwegs:

Hausbrauertreffen in Polen

ProBier ,Baltisches Porter*
und ,,Grodzisker Bier"
oder:

Verkostungsmarathon in Zywiec

Von und mit
Volker Quante (Brunnenbréu) und
Dirk Wagner (Mihlenbriu)

Vom 15. bis zum 26. Juni 2007 fand in Zywiec in
Siidpolen zum fiinften Mal der nationale polnische
Hausbrauerwettbewerb statt - Volker R. Quante,
-der Chief Beer Officer wom Brunnenbriu
(cbo@brunnenbraeu.de), und Dirk Wagner, der
Bier-Attaché der Hausbrauer Nassauer Land
(dirkk@muehlenbraeu.de) waren mit dabei.

Zwar gibt es in Polen (noch?) keinen nationalen
Hausbrauerverein wie den VHD, aber unter Spon-
sorschaft einer der groBten Brauereien Polens, der
Zywiec-Braverei (www.zywiec.pl), und eines en-
gagierten Internetshops fir Hausbrauzubehdr
(www.browamator.pl) findet seit 2003 jeweils im
Juni ein Hausbrauwettbewerb statt, an dem sich
zunehmend mehr polnische Haus- und Hobby-
brauer beteiligen. Eingebettet ist dieser Haus-
brauweltbewerb in ein groBes Brauereifest und in
eine Tauschbérse fiir Bierdevotionaliensammiler,
die dieses Jahr zum 12, Mal stattgefunden hat und
an der sich weit Ober hundert Sammler beteiligten.

Bild: Biere bei der .BuchfGhrung*

Insgesamt waren sechs Bierkategorien zur
Verkostung aufgerufen:

Jrish Red Ale",  Belgisches Klosterbier Tripel”,
.Bockbier®, ,Dunkles Hefeweizen®, Baltisches Por-
ter” und ,Grodzisker Bier®. Die letzten beiden Ka-
tegorien bedirfen vielleicht ein wenig der Erliute-
rung: Beim .Baltischen Porter* handelt es sich um
ein tiefschwarzes, starkes und leicht rastiges Bier,
das sich aber trotz des Rdstgeschmacks einen
weichen, malzigen Charakter bewahrt, der im
Aroma und im Abgang deutlich zur Geltung kommt
und mit der alkoholischen Warme, die die 9,5 %
Alkohol verursachen, herrlich harmoniert. Eine
Spezialitdt der Ostseeanrainerstaaten, die insbe-
sondere in Polen und Litauen noch haufig von
kommerziellen Brauereien produziert wird. Das
.Grodzisker Bier* hingegen ist auBerhalb Polens
villig unbekannt, innerhalb Polens kommerziell
seit 15 Jahren ausgestorben. Hier handelt es sich
um ein leichtes (ca. 8% Stammwirze), helles,
leicht milchsaures Weizenbier, das sich von der
ahnlichen Berliner Weisse durch seine deutlich
mildere S&ure und seinen dezenten, aber spiirba-
ren Rauchgeschmack unterscheidet — eine typi-
sche Schittung fir dieses Bier ist 20 % helles
Rauchmalz, 40 % Pilsner Malz und 40 % helles
Weizenmalz, bei einer Ergiebigkeit von bis zu 120
Litern aus 15 kg Malz!

Bild: Dirk (links) und Volker (rechis) bei der Verkostung

Sechs verschiedene Biersorlen, bei jeweils etwa
acht bis 15 Teilnehmern — Insgesamt gab es gut
75 Biere zu verkosten. Eine Aufgabe, die mit
freiwilligen Verkostern allein nicht zu schaffen ge-
wesen ware — ich glaube, dieses Problem ist uns
beim VHD nur allzu vertraut. Die Sponsorenschaft
durch die Zywiec-Brauerei ermdglichte es aber
dem Organisator des Wettbewerbs und Griinder-
vater der Hausbraubewegung in Polen, Dr. Andr-
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zej Sadownik (O_Nanobrowar@aster.pl), auf pro-
fessionelle Verkoster aus dem Qualitatssiche-
rungsbereich mittelstandischer Brauereien zuriick-
Zugreifen, so dass letztendlich genigend fachkun-
dige Gaumen die Qualitit der eingereichten Biere
bewerten konnten.

Bild: Verkostungs- Glasimpressionen

Dirk und ich verkosteten am Freitag gemein-
sam mit drei polnischen Juroren die ..Belgi-
schen Tripel”, was angesichts des hohen Al-
koholgehalts trotz der jeweils geringen Men-
gen eine echte Herausforderung war. Die Quali-
tat der eingereichten Biere war durchweg sehr
hoch und konnte sich locker mit dem Niveau der
an den Haus- und Hobbybrauertagen angebote-
nen Biere messen, wenn nicht sogar sie dbertref-
fen. Nach einer langen und erholsamen Pause zur
Beruhigung der Geschmacksnerven, in der wir Ge-
legenheit hatten, die Sammlertauschborse, aber
auch die Brauerei ausfiihrlich zu besichtigen, ver-
kosteten wir am spateren Abend in einem separa-
ten Wettbewerb noch sechs kommerzielle Hefe-
weilbiere, die von polnischen Gasthausbrauereien
eingereicht worden waren. Auch hier trafen wir auf
ein grundsatzlich hohes Niveau, das aber doch
noch splren lieB, dass die Erfahrungen mit die-
sem fir Polen noch neuen Biertyp sehr frisch sind.
Die Interpretation, was ein HefeweiBbier ist, war
recht frei, so dass auch ohne Geschmacksfehler
eine sehr groBe Bandbreite an Geschmackserleb-
nissen anzutreffen war,

Der néchste Morgen konfrontierte uns mit der
Kategorie _Irish Red Ale”, die vom Alkohalgehalt
zwar leichter zu verkraften, aber aufgrund der ge-
schlossen hohen Qualitit noch schwieriger zu be-
werten war, als das Tripel am Vortag.

Nach der Siegerehrung im Festzelt der Brauerei
konnte der Nachmittag fdr eine Besichtigung des
wirklich eindrucksvollen Brauereimuseums genutzt
werden, bevor am Abend das Brauereifest mit ei-
nem Rockkonzert beendet wurde.

Zuriick in dem Feriendérichen. in dem die Verkos-
ter und die Organisatoren des Hausbrauwettbe-
werbs untergebracht waren, nutzten wir die Ge-
legenheit, die Reste der Verkostung, also alle
Flaschen, die noch iibrig geblieben waren, zu
probieren — diesmal ohne ausgiebige Notizen,
sondern rein aus SpaB am Bier — und lerten ins-
besondere die beiden Kategorien ,Baltisches Por-
ter” und .Grodzisker Bier" noch niher kennen, Bis
tief in die Nacht wurde gefachsimpelt, und es war
klar, dass wir auch nachstes Jahr wieder versu-
chen werden, diese Veranstaltung zu besuchen.

Bild: Der Morgen nach intensiver Prifung

Ergénzender Hinweis zur Kontaktentste-
hung:

Volker hat aus beruflichen Griinden mit seiner
Familie von 1998 bis 2001 in Warschau gelebt. Zu
dieser zeit hat er per Internet und Email nach an-
deren Hausbrauemn in Polen gesucht. Die Antwort
war knapp: Mit dir sind wir schon zwei",

Andrzej Sadownik war damals tatsichlich der ers-
te und einzige, der es richtig als Hobby betrieb.
Die beiden haben dann gemeinsam (ber mehrere
Zeitungsartikel und spéter auch Internetseiten
Brauanleitungen und Bierfihrer verdffentlicht und
so eine Bewegung in Gang gesetzt. Inzwischen
hat diese Bewegung viel Eigendynamik entwickelt
und steht dem VHD e.V. in nichts nach.




