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Es gibt sie ja noch, diese heile Welt, in der sauber gebraut wird. Wir ibernehmen hier einmal die

Kriterien der Neumarkter Lammsbrau um zu zeigen, was das Reinheitsgebot suggeriert aber nur vom
Bio Reinheitsgebot gelebt wird.

“Okologie vom Acker bis ins Bierglas

Die Neumarkter Lammsbrau stellt an die Inhaltsstoffe des Bieres und den Brauprozess einen hohen

Anspruch: Alles muss kontrolliert dkologisch und umweltvertraglich sein. Unser ékologisches
Reinheitsgebot:

1. Nur Rohstoffe aus biologischem Anbau!
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Unser Leitgedanke lautet: ,,Das Reinheitsgebot beginnt auf dem Acker." Deshalb enthalten die
Bier-Spezialitdten der Neumarkter Lammsbréu wie alle Oko- oder Bio-Lebensmittel nur Rohstoffe aus
kontrolliert biologischem Anbau. Gerste, Weizen und Dinkel werden ohne Agro-Gentechnik,
chemische Pflanzenschutzmittel (Pestizide) und Kunstdiinger erzeugt.

2. Nur der natirliche Aromahopfen als ganze Dolde!

Dariber hinaus wird ausschlieBlich mit Aromahopfen und nicht mit Bitterhopfen gebraut. Letztere
haben zwar eine starkere Bittere, daflir aber ein weniger feines Aroma und nur wenige biertypische
Inhaltsstoffe. Die Brauerei setzt ausschlieBlich Naturdoldenhopfen ein und verzichtet auf
Convenience-Produkte wie Hopfenpellets oder —extrakt, die nicht ganz der natiirlichen
Zusammensetzung des Hopfens entsprechen. Der verwendete Aromahopfen stammt aus kontrolliert
6kologischem Anbau der Region. Die Ubliche Schwefelung, die der Konservierung und Farbschénung
dient, ist unzulassig.

3. Nur absolut reines Brauwasser!

Das Brauwasser stammt aus einem unterirdischen, vor Verunreinigung geschitzten
Wasservorkommen und tragt das hochste Qualitadtspradikat. Daher kommt die Brauerei ohne
Wasseraufbereitung aus. Die Lammsbréu Bio-Brauer entfernen lediglich Eisen und Mangan durch
Bellftung.

Unser Brauwasser wird nach den Richtlinien der Qualitdtsgemeinschaft Biomineralwasser e.V. als
Biomineralwasser jahrlich zertifiziert und genigt damit héchsten Anspriichen an ein Mineralwasser.

4. Nur Frischhefe aus eigener Reinzucht!

Neumarkter Lammsbrau verwendet nur Frischhefe aus eigener Reinzucht. Diese enthalt keinerlei
Zusatze, keine Trockenhefe und keine anderweitig behandelten oder gentechnisch veranderten
Kulturen. Die Hefe wird nur auf Wirze aus 6kologischen Rohstoffen geziichtet.

5. Nur unser selbst produziertes Malz!

Als eine der wenigen Brauereien in Deutschland produziert Neumarkter Lammsbrau auch ihr eigenes
Malz und zwar aus sortenreinem, dkologischem Getreide. Entgegen der manchmal Ublichen Praxis bei
konventionellen Bieren darf Malz flr Bio-Biere nicht geschwefelt werden. Das Darren geschieht mit
indirekter Beheizung, um das Risiko einer Nitrosaminbildung zu verhindern.

6. Nur mit einem schonenden Brauverfahren!

»~Ein schonendes, werterhaltendes und daher aufwandiges Brauverfahren férdert den natirlichen
Werdegang des Bieres". Dadurch sollen eine vollstandige Reife sowie eine harmonische
Geschmacksentfaltung gewéahrleistet werden. Schnellgarverfahren werden nicht praktiziert. Was die
Schdénung betrifft, so ist die Entfernung misstdéniger Geschmacksstoffe durch Kohlensdaurewasche,
Aktivkohlefilter oder die Einstellung der Farbe durch Réstmalzextrakt nicht zuldssig.

7. Nur OHNE kunstliche Haltbarmachung!

Auf Hilfsmittel zur klnstlichen Haltbarmachung (Stabilisierungsmittel) wie beispielsweise
Polyvinylpolypyrrolidon (PVPP), die bei handelsiiblichen Bieren vor der Filtration zur Verminderung
der natirlichen sekundaren Pflanzenstoffe und des EiweiBgehaltes eingesetzt werden, wird verzichtet,
um die naturlich vorhandenen Wirkstoffe im Sinne der Vollwertigkeit im Bier zu erhalten. Ebenso ist
eine Entkeimungsfiltration des Bieres zum Entfernen von Mikroorganismen unzuldssig, da diese und
ahnliche Methoden wertvolle Geschmacksstoffe verringern. Auch eine Entkeimung der Flaschen mit
Sulfit ist nicht gestattet. Kihl gelagert bringen es die Bio-Bier-Spezialitaten von Neumarkter
Lammsbrau auf eine Haltbarkeitsdauer von wenigstens sechs Monaten.

8. Nur Mehrweg-Glasflaschen und Mehrweg-Fasser!
Die Abflullung/Verpackung der Bio-Biere findet nur in Mehrwegglasflaschen und Mehrwegféassern aus
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Edelstahl statt. Die Etiketten sind mit schwermetallfreien oder schwermetallarmen Farben bedruckt.
Als Flaschenverschlisse sind nur Kronenkorken mit PVC-freier Dichtungsmasse zugelassen.
Unverzichtbar ist die Reinigung der Gebinde mit Natronlauge. Durch den Einsatz von
Sedimentationstanks fiir die Lauge vermindert sich die Abwasserbelastung jedoch erheblich.

9. Nur nachhaltige Produktionskreislaufe!

Samtliche wahrend der Produktion anfallenden Wertstoffe werden einer geordneten
Wiederverwendung zugefuhrt. Neumarkter Lammsbrau verfolgt das Ziel, langfristig alle bei der
Herstellung von Bio-Bier anfallenden organischen Kuppelprodukte einer stofflichen
(Weiter)Verwertung zuzufiihren.

10. Nur mit konsequenter Uberwachung!

Eine konsequente Uberwachung von Rohstoffanbau, Transport, Lagerung und Verarbeitung garantiert
die Einhaltung der Okologischen Braurichtlinien der Neumarkter Lammsbr&u. Die Kontrolle erfolgt
durch staatlich zugelassene, unabhangige Institutionen entsprechend der EU-Bio-Verordnung bzw.
gemaB den Bestimmungen der 6kologischen Anbauverbande.”

Zitat: http://www.lammsbraeu-biobier.de/verantwortung/reinheitsgebot.html

Zugegeben: Das verdient Respekt und Achtung.
Da Ubernimmt ein Betrieb Verantwortung und wird mit wirtschaftlichem Erfolg belohnt. Die
Abgrenzungen zum Bayerischen Reinheitsgebot sind deutlich erkennbar.
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