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Stiadte Tour de Bier
Wien 2008

Von Volker Quantfe, Brunnenbray

Seit 2004 gibt es die von Klaus Kling und dem
YHD ins Leben gerufens . Tour de Bier, bei der
sich ein stetig wachsender Kreis von Bieriebha-
bem fir ein verangeries Wochenende in einer
biertypischen Region trifft und seinem Hobhy front.
Fir 2008 hatte Hans Rolf Linke vom Feuerhofer
Fellerbrau  (www feuerhofer-kellerbrasu.de) nun
die Idee, diese Standard-Tour fir den, na, sagen
wir mal _harten Kem® der Bierreisenden durch eine
etwas langere, etwas weitere und leider auch et-
was feurere Tour zu erganzen. Heraus kam: Die
~atadte Tour de Bier' unter dem Motto Wien 2008
— Bier eriehen”,

Zwalf Biediebhaber vom YHD, der Kampaagne fur
Gutes Bier Deutschland (www.Kghier.de) und dem
Bierclub.de (www bierclub.de) frafen sich am 27.
Februar nachmittags in einer der bekanntesten
zasthausbrauersien Osterreichs, dem 7 Stern
Brau (www. 7Tstern.af). Hier erwarteten uns auch
schon ein paar Mitglieder der dGsterreichischen
rampagne fir Gutes Bier (www_kgbier at), die uns
bei der Planung und Vorbereitung unterstitzt hat-
ten und die eine oder andere Station unserer Tour
auch begleiten woliten.

Bild: 7 Stem Brau

In den meisten Gasthausbrauvereien fanden sich die Brauan-
lagen des ortsansassigen Herstellers Salm. Sie verfigen lber
ginen Aultenkocher. Er ermaghicht deutlich nach unten won
der angegebenen Kapazitit abweichende Sude zu brausn.

Wir begannen mit einer Besichligung des Sud-
werks und der Lagerrdaume des T Stern Braus.
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Stolz zeigte uns der tschechische Braumeister
Yiado Sedmak seinen Arbeitsplatz und liefl uns
sogar von seinen noch nicht ausgegorenen, fir
uns direkt aus dem Lagertank gezwickelten Spezi-
glitaten, dem Oster-Rauchbock und dem fantas-
tisch mit Magnum- und Cascade-Hopfen verfeiner-
fen India-Pale-Ale, kosten.

T Stem — der Name ist Programm. Sieben ver-
schiedens Biere waren von uns anschiiefend
noch zu verkosten — und wir lielen uns diese Ge-
legenheit natdrlich nicht entagehen. Aber halt — es
waren heute nur sechs Sorten, eine war kurz vor-
her schlicht ausgetrunken worden... Im Angebot
scheinen wohl das Helle, das Marzen, das Dunkle
und ein Chilibier immer fest verfugbar zu sein, die
anderen Sorten variieren je nach Saison. Insbe-
sondere das Chilibier ist wirklich sine Besonder-
heit, und der Brauer hat es vermacht, die Balance
Zwischen ,zu fad® und ,zu scharf nahezu perfekt
Zu finden.

Bei gemitlicher Fachsimpelel kiang so der erste
Abend aus.

Bild: Chilibier, Dlas Bier der Stadietour-de-Bier, Fragsn zu

seiner Zubersitung solien nichi nur den Braumsister des 7
Stern Brau, Viado Sedmak. sondem auch die Braumetister der
anderan Bravereien werfolgen.

Wien zeigte sich am n&chsten Morgen von seiner
besten Seite — strahlend blaver Himme! und frih-
lingshafte Temperaturen schon im Februarl

Wir starteten unser Programm in der Ottakringer
Brauerei, Wiens einziger Grotbrauerel. Bezie-
hungsweise startelen wir erstmal nicht, well unse-
re Strafenbahn sich bemifigt fihite, unterwegs
ein Taxi zu rammen. ..
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Bild: Die Tour de Bier Teilnehmer bei Ottakringer

Mit ein wenig Verspatung begannen wir aber doch
noch die Flhrung durch die Brauerei und waren
positiv (berrascht dariber, dass auch in einer
gréfieren Brauerei eine Flhrung mit Herz stattfin-
den kann. Viele Details des lber die Jahre ge-
wachsenen und daher etwas zusammengewlrfelt
wirkenden Sudhauses wurden uns gezeigt und mit
Liehe zum Detail erfdutert. Gebraut wird mit Zwei
Sudstrafen und einer Kapazitdt von 500 hifSud.
Bei Maximalauslastung im Sommer kann im Drei-
schichthetrieh alle drei Stunden ein Sud angesetzi
werden. Das Brauwasser stammt aus einem eige-
nen Brunnen aus einer Tiefe von 120 m und wird
zum Brauen von 28° dH auf 5° his 13° dH enthar-
tet. Das Bier gart und reift in Aultenlagertanks mit
Kapazititen zwischen 1.000 hl und 2.700 hl. Lei-
der nicht auf dem Programm stand bei dieser Fih-
rung der aite Lagerkeller mit Holzfassemn, der bis
in die B0er Jahre des letzien Jahrhunderts im Be-
friek war. Der Name des Bieres _Goldfassl® |eitet
sich won der Lagerung in diesen Fassemn ab.

Dier rote Zwickel der Orlahringer Brauersi, o wurde gesagt,
sei ein Bier im Stile eines traditionellen Wisner Mamzens. Seit
fumf Jahren ist er wieder im Programm.
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Es schioss sich eine fachkundig begleitete Verkos-
tung im historischen Gerstenboden an, und recht
spat ging es zum Mittagessen in die neben der
Brauerei gelegene Gaststdtte Bierfink, bevor wir
dann den zur freien Verfigung stehenden Mach-
mittag individuell in Wien und seinen Kaffeehiu-

sem verbrachizn.

Moch eine zweite Brauergi stand heute auf dem
Programm — die Stadtbrauerei Schwarzenberg
{www stadthrauerei.at). Erst knapp zwei Jahre alt

o faszinierte sie uns mit einem winzigen, aber hoch-

technisierten, einschiiellich der Gartanks wvoll
computergesteuerten 5-hl-Sudwerk der Firma Alf-
red Gruber GmbH & Co. KG. Und mit fiinf dber-
einander liegenden Tanks, die den in Teilzeit be-
schaftigten Brauer Andreas Harll regelmafig zu
fast schon halsbrechenschen Klettereien ndti-

gen...
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Schlusspunkt des heufigen Tages war eine Bier-
verkostung, die Brtta Dolenc und Dietmar Eder
won der dsterreichischen Kampagne fur Guies Bier
fir uns ausnchteten. In der fir ihre grofte Auswahl
auch an helgischen Bieren pekannten Kneipe
<HKanguruh® (www kanguruh-pub.at) verkosteten
wir 21 verschiedens dsterreichische Biere unter-
schiedlicher Qualitdt und diskutierten fhre ge-
schmacklichen
Merkmale.

Bidd: Britta Dolenc, Obfrau
der KGBier

Yom uninteressantan
Marzen dher Bio-,
Hanf- und
Mehrkombiere bis zu
einigen
hervorragendan und
exklusiven
Starkbieren war alles
dabei. Schade
eigentlich nur, dass
wir anschiiefend von
der umfangreichen Bierkarie des _Kangumuh" fast
nichts mehr probieren konnten oder wollten_

Der Freitag begann emeul mit siner Groltbrauerei
— der Schwechater Brauerei vor den Toren der
Stadt.

a 300 hl und eine Sudpfanne a 00 R

Die zweitgroBie Braustatte Ostemreichs empfing
uns bei etwas tribem, leicht regnerischen Wetter,
was die langen Wege zwischen den Brauereige-
bauden etwas ungemitiich werden lielt. Trotzdem
war es eine eindrucksvolle Brauereifiihrung. Ge-
maischt wird in einem supermodemen Jiemann-
Sudwerk in Zwei Maischbottichen mit einer Kapazi-

tat von je 300 hi. Das Wasser stammt aus =igenen
Brunnen und wird vor dem Brauen von 25° dH auf
9% bis 10° dH enthariet. Nach dem Abmaischen
versammeln sich die Inhalte der beiden
Maischbottiche in einer Sudpfanne zum Kochen,
es konnen so0 bhis zu zZwdlf Sude im
Dreischichthetrieb durchgefuhrt werden.
Inshbesondere die gigantische Dosenabfillung
(Ckofreaks hbren jetzt besser mal weg) mit 70.000
Dosen in der Stunde lauft locker unter der
Uberschrift Faszination Technik® und hinterlief
ginen bleibenden Eindruck. In Osterreich werden
Aluminiumdosen verwendet, und auch ohne
Dosenpfand hetragt die Recyclingquote immerhin

Nach dem Rundgang nahm sich der Leiter der
Clualitdtssicherung, Herr Dr. Andreas Urban (Bild),
die Mulfe, mit uns eine pmf&ssinnelle Verkostung

der Schwechater
Biere durchzufiihren
— ZWar ein wenig
unter Zeitdruck, aber
dennoch mit  wiel
Herzblut. Und mit der
Bereitschafi, an der
ginen oder andersn
Stelle doch ein wenig
mehr uber die
Markenstrategie von
Heineken und der
Brau-Union Zu
erzahlen, als es der
JLormale” Konsu-
ment aus den

Medien erfahr.

Solcherart mit Informationen gesattigt, gonnten wir
uns noch ein gehalivolles Mittagessen im braue-
reieigenen Restaurant, bei dem wir allerdings un-
seren ersten Ausfall zu verzeichnen hatten: Der
Star unseres Bremer Teams gab nach einem An-
fall von Ubersdttigung auf und trank Almdudier
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Wir brachen dann mit der S-Bahn in Richtung
L1516 Brewing Company”

(www. 1516brewingcompany.com) auf.

Bild: IP&, eines der hopfigsten Bisre, dominierend der Casca-
de Hopfen

Um es gleich auf den Punkt zu bringen: Die 1516
Brewing Company werte ich als die his dato mit
Abstand hopfigste Braueral®, die ich besucht ha-
e, Alle sieben Biersorten, die wir hier verkostet
haben, stroizten nur so vor Hopfenaroma. Die e-
delsten Sorien wie zum Beispiel Cascade werden
hier in verschwenderischer Menge dem Bier zuge-
sefzt — am herbsten wohl im Hop Devil India Pale
Ale, am aromatischsten im Yankee Sticke. Der
Hop Devil basiert dbrigens auf einem Rezept von
Bill Covaleski, dem Braumeisters der Victory Bre-
wing Company aus Downingtown, Pennsylvania.

Unsere Gastgeber von der KGBier génnten uns
aber nach den hier verkosteien Bisren keine Ver-
schnaufpause, sondemn filhren uns direkt ins
Jrah Krah® (www.krah-krah.at), eine Bierkneipe
mit sehr guter Auswahl an Fass- und Flaschenhbie-
ren, in der wir die Zeit bis zur ndchsten Fix-Station
unserer Reise kurzweilig Gherbrickisn.

Eben diese nachste Fix-Station war die  Stiegl
Ambulanz® (www . stieglambulanz.at). Im alten,
ehemaligen Wiener Krankenhaus, der Ambulanz,
hat die Salzburger Stieglbrauersi (www stiegl.at)
ein kleines Brauhaus eingerichtet.

Ein weitldufig grofier, mit seiner vioietten Beleuch-
tung ein wenig kihl und tendenziell eher ungemit-
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fich wirkender Schankraum empfing uns, an sei-
nem Rande eine blitzhiank gldnzends Caspary-
Brauanlage, und dahinter ein urgemitliches Ka-
minzimmer mit dicken Lederfoteuils und einem
prasseinden offenen Feuer.

-

|

Bild: Stiegls Ambulanz

Das angebotene Monatshier, ein Alt, war recht le-
cker, das dauerhaft angebotene Paracelsus Haus-
bier eher ein uninteressantes Allerweltshier, aber
auch nicht schiecht. Das Essen war allerdings
wirklich nichts Dolles.

Der Vollstandigkeit hatber war's gut, dass wir hier
waren, wir waren auch nicht unzufrieden, aber
wenn wir nicht gekommen waren, hitte es auch
nicht geschadet...

Insofermn fiel uns auch der Entschiuss nicht schwer,
emeut die Strallenbahn zu entermn und noch eine
weitere Brauerei, die vierte am heutigen Tage, zu
erkunden.

Am Rande des Schloss Belvedere, noch inmitien
uralten Gemdauers, befindet sich das Salmbrau
(www.salmbrasu.com) — eine gar nicht mal so
kieine Gasthausbrauerei, die sich aber so0 verwin-
kelt dber mehrere Gaststuben und bis in den alten
Gewdlbekeller, den so genannten Klosterkeller,
erstreckt, dass man gar nicht merkt, wie viele an-
dere (Gaste hier ebenfalls ihr Bier genielfen. Es sei
denn, man muss zur Toilette — dann macht man
sich auf den weiten, durch alle Rdume maandrie-
renden Weq, der einen an allen Schanktheken und
an der blitzblank polierten Sudaniage vorbeifihrt.
Eine aniassbezogene Brauersibesichtigung ge-
wissermalen, die dabei durchgefihrt wird.

Wir genossen zu inzwischen recht spater Stunde
unsere gemitiiche Ecke im Klosterkeller, die guten
und groflen Essensportionen und naturich das
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excellente, elegante und erfrischend gebraute
Bier. Und auch die Bedienung war, trotz ihres et-
was herben, unnahbaren ,Wiener Chammes" schon
soweit in Ordnung.

Und zum krénenden Abschiuss des Tages genos-
sen Wir noch, dass das Salmbriau mit offentlichen
YVerkehrmitieln  (Strallenbahnhaltestelle  unmittel-
bar am Eingang) gut zu emeichen ist: Drei Schritte,
und schon salen wir in der Tram und schaukelten
erschipft unserem Hotel entgegen.

Der nichste Morgen — verflict, es ist ja schon
sonnabend — empfing uns zunachst mit einer
Sturmwamung, von der wir uns in unserem Taten-
drang aber nicht abhalten liefen. Als erstes stand
die Eipeltauer Brauerei (www eipeftauerbier.at)
auf dem Plan.

Ein Erlebnis der Exitraklasse — ein Braumeister,
der vor Begeisterung (ber seinen Beruf geradezu
therschaumt, gute Biers und eine einmalig lie-
benswert chaotische Brauerei. Schwer zu finden
inmitten eines Industriegebietes, versteckt in giner
hasslichen Lagerhalle, aber dann mit einigen wirk-
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lich feckeren, aromatischen und charaktervollen
Bieren — Hell, Marzen, Dunkel, Honighier und
Bock.

Christian Eipeltauer
(Bild), der Brauer
und Besitzer, hat im
August 2007 seinen
Traum Fealitat
werden lassen und
vom
Computerfachmann
Zum Brauer
umgesatiel, oder
wie er selber sagt,
gewechselt von
Mulien und Einsen zu
Mull-Drei und  Null-
Finf.

In der einigermalen dberdimensionieren Lager-
halle stehen Sudanlage, Gar- und Lagerbehalter
und alles Sonstige herum und vermitteln schon
durch ihre pure Positionierung das Gefidhl von um-
triehiger Geschaftigkeit. Wie dem auch sei, lecker
waren die Biere, alle Erklarungen und Erlauterin-
gen brannten vor Begeisterung, und auch die YVer-
pfiegung war in Ordnung.

Also nochmal: Einfach Exiraklassel

oy, [ I



VHD:v.- Schalander s-maz200s

Jeizt tat sich fiir uns ein noch nicht verplantes Zeit-
fenster auf — finf Stunden ohne Programm. Ir-
gendeiner hatte die aullerordentlich originelle |-
dee, der Fast-Vollstidndigkeit halber doch auch
noch das Wiedenhrdu und das Medl-Brau heimzu-
suchen.

Widerspruch? Keiner.
Beziehungsweise zwecklos.

Also Blitzstopp im Wiedenbrau (www wieden-
brasu.at). Schnell hinein, von jeder der finf
Biersorten ein kieines Glaschen, und weiter. Ge-
rade lang genug, um zZu sehen, dass das Wie-
denbrdu friher sine normale Gastwirtschaft gewe-
sen sein muss, in die jetzt eine Kieine Salm-Anlage
eingebaut worden war, die zwar hilbsch anzuse-
hen ist, aber in der eher historsch-birgerichen
Umgelung doch sin wenig wie ein FremdkGrper
wirkt.

Trotzdem schin — und die Bedienung zeigte auch
keine Unzufriedenheit, dass wir aufgrund der
Happy Hour* zwar viel Spdl, aher nur wenig Um-
satz produziert hatten.

Also  ging's rasch weiter zum Medl-Brau
{(www.med-brasu.at) recht weit aulerhalb von
Wiens Altstadt — ein Weilchen mit der Strafen-
bahn in Richtung Westen. Es grifit die mittlenwveile
recht vertraut aussehende Brauaniage der Firma
Salm, hier hinter sehr schinen schmiedeeisemean
Gittern, die sie vom Schankraum trennen. Einge-
bettet in ein holzdominiertes Ambiente macht sie
einen guten Eindruck — und auch die drei Biersor-
ten (Hell, Marzen und Dunkel) waren excelient.

Die Fachkenntnis der Bedienungen aber nicht. Als
wir erfunren, dass ab morgen sin Bockbier ausge-
schenkt werden soll, fragten wir natdrlich, ob wir
es nicht heute schon probieren kénnten. — Nein,
das ginge nicht. — Auch nicht inoffiziell? — Nein,
das Bier gibe es noch nicht, das wirde erst noch
gebraut!

Bis morgen?

Ma, danke, lieber Inhaber, Betreiber oder Ge-
schaftsfihrer des Medil-Brau, ver3ppeln kénnen
wir uns schon selber. Wenn's wirklich vorher noch
nicht ausgeschenkt werden soll, dann sei es
{wenn auch schweren Herzens) akzeptiert, aber
eine Begrindung, die uns fir dumm verkauft? Bit-
te nichtt

Wir zogen es also vor, rasch wieder aufzubrechen
und zurtck in die inneren Stadtbezirke zu fahren.

Samstag Abend in Wien — die Stadt platzt aus al-
len Mahten, alle Kneipen und Restaurants sind
brechend voil, Musik, Zigarettenrauch (ja — hier ist
es noch nicht verboten, zu rauchen), Gesang und
Geschrai. Auch das Fischerbrau
{www fischerbraeu.at) machte hier keine Ausnah-
me.
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Bild: Braumaister Demani fohre engagien durch sein klsines
Reich im Fischer Brau

Dier Brauer aber schon. Mit Ruhe und sichtfichem
Yergnigen Zeigle er uns seine etwas unkonventi-
onell in das Gemauer gezwangte Anlage. Wegen
fehlender Bauhdhe wird in ein Auffangbecken aus-
getrebert, dann der Treber mit einer Schnecke
wieder aufwarts gefdrdert, um dann endlich durch
ein Rohr abgeleitet werden zu kinnen.

Gutes und reichhaltiges Essen, vor allem aber
sehir leckere Biere konnten wir hier probieren,
auch ein bhananiges, kremiges Weizen, wis man &5
nur selten findet. Und einen Osterbock, der noch
reifen musste, bekamen wir heimlich gezwickelt —
danke, Osmani, lieber Brauer, fir diese Gelegen-
heitl Wie verraten’s auch keineml

Mun, so langsam ging die Tour an dieser Stelle ih-
rem Ende entgegen. Britta Dolenc und Dietmar
Eder von der Kampagne fiir Gutes Bier Osterreich
gaben uns jedem noch ein von ihnen signiertes
Exemplar des Ostemreichischen Bierfiihrers
iwww . bierkultur atihiblio1.ntmi) von Conrad Seidl
{www bierpapst.cc) als Ennnerung mit und sorgten
=0 fir einen herzlichen Abschiuss der Reisa. Euch
beiden, aber natirlich auch Hans Rolf Linke vielen
Crank fir Eure Unterstitzung und die viele Z&eit, die
lhr aufgewendet habt, diese Reise zu einem herrli-
chen Biererlebnis gemacht zu haben.

Hoffentlich his bald, winscht sich

YVolker R. Quante,
CBO (Chief Beer Officer) vom Brunnenbrau
{www brunnenbraeu.de)
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