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Stadtetour-de-Bier 2009
(Wien - Bier erleben)

Yon Volker CQuante, Brunnenbrau

Bei der Abschlussveransialiung der Stadtetour-
de-Bier 2008 Wien — Bier ereben® im Fischer
Brau waren wir uns =inig, 3 wird eine zweite
Stadtetour-de-Bier nach Wien geben. Diese fand
wom 18, bis Zum 22, Marz 2009 statt.

Diesmal pbegann dig Stadtetour-de-Bier
(www tour-de-bier.de) in der Stadtbrauerei
Schwarzenberg (www stadtbrauerei at). Im letz-
ten Jahr war diese Brausrei zu kurz gekommen,
so dass sie nochmals ins Tourprogramm aufge-
nommen wurde. Ak sechzehn Uhr frafen die Teil-
nehmer nach und nach =in. Es gab ein grofes
Hallo, denn viele bekannie Gesichter waren da-
bej. Brauer Andreas Hartl zeigte den zwdlf Tour-
teilnehmem in aller Ruhe und mit viel Liehe zum
Detaill Sudanlage und Lagerkeller Beides stent
fiir das Publikum gut sichtbar und zuganglich mit-
ten im Schankraum. Wahrend des Sudes kann
jeder dem Brauer dber die Schulter schauen.

Die Anlage wurde wvon der Firma Dreher
(hitp-t'www dreher at) nach Planen von O Hein-
hold Barta, Inhaber des Brauhauses Gusswerk in
Salzburg {hitphwww. brauhaus-gusswerk.at), rea-
lisiert. Der Kreis wird sich schlieflen, doch dazu
mehr im Abschnitt Ober die Abschlussveransial-
tung im Kadlez Brau.

Matirlich gehdrte auch eine Verkostung des
Junghieres aus dem Gartank dazu — wenn auch
der sine cder andere skeptische Blick der Tour-
teilnehmer etwas Unsicherheit ob der noch triben
Hefebrihe" ausdrickte.

Anschlieffend wandten wir uns dem ausgersiften
Bier zu und genossen das kraftio herbe Helle, das
runde und wirzige Dunkle sowie das ausdrucks-
starke Weizen. Und als Zugestandnis an die Wie-
ner Bierkultur gab es auch noch ein Gemischies®
— einen Schnitt, wie der Wiener sagt. Ungewohnt
fir uns, aber durchaus schmackhaft. Und wenn
sich auch wieder Skepsis Zeigie — besser, man
mischt helles und dunkles Bier als dass man Bier
mit Cola, Limonade oder sonstigen Zutaten wer-
fremdet! Die rustikale und nahrhafte Kiche der
Stadtbrauerei Schwarzenberg tat ihr Ubriges da-
zu, dass der erste Abend einen gelungensn Ein-
stieg in die Tour darstelite.

Der Donnerstag begann mit einer Bahnfahrt, die
die Gruppe vor die dstlichen Tore der Stadt flhr-
te, nach Uintersiebenbrunn im Marchfeld. Manfred
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Bauer hat sich hier in den Jahren 2003 und 2004
einen Traum erfilit und eine kleine Brauerel, das
Marchfelder Storchenbrau (wwew bauershier.at)
aus dem Nichis geschaffen.

COhne auf einer gewachsenen Tradition auizubau-
en und vor allem ohne Gastronomiebetrieb, das
heillit, nicht ats Gasthausbrauerei, sondem als
Brauerei, dig in Flaschen und Fassem liefert, war
das ein mutiges Unterfangen - aber ein erfolgrei-
ches, wie wir heute sahen.

Mit viel Begeisterung zeigte uns Manfred Bauer

die Sudanlage der Firma Labor Buchrucker
(httpowww labu_at), Lagertanks und sonstige Ge-
gehenheiten der Brauerei - einge zweckmabige
Blockanlage mit integrieten, festen Leitungen
und einer Lagerkapazitat von 160 hl. Neben ver-
schiedenen Sorten Bier (Marzen, Pils, Bio-Bier,
heller und dunkler Bock, Weizen) werden hier
auch Alcocpops und Limonaden hergestelit und -
wie das Bier auch - auf einer eigenen Anlage ah-
gefilit. An andere Statte stelit Manfred Bauer ver-
schiedene Bier- und Obstbrande her.

Wie er uns bei der anschliefenden Bierverkos-
tung und leckeren Brotzeit erz3hite, platzt das
erst sechs Jahre alte Geh3ude aus allen Nahten,
und es gibt schon Plane, einen Neubau im glei-
chen Dorf, aber an anderer Stelle zu ermnichien. Mit
genidgend Platz, um bei Bedarf die Kapazitat
noch weiter ausbauesn zu und eine Gastronomis
integrieren zu konnen.

Manfred Bauers Begeisierung fiir seine Brauerei
beqgleitete uns in Gedanken noch ein Stick des
Weges, als wir uns wieder in Richiung S-Bahn

trollien. Wahrend wir an dem sinsamen Halie-
punkt Untersiebenbrunn im Schneetreiben auf
den Fug warteten, wirkie es immer noch  unwirk-
lich, dass wir ausgerechnet am gefilhitien Ende
der Welt, in ginem mit Verlaub vallig werschlafe-
nen Weiler, auf eine erfolgreiche, aufsirebende
Brauerei gestofien sind.

Drer fnihe Nachmittag hot uns nun ein Feiifenster,
individuellen Interessen nachzugehen. Wahrend
es einen Teil der Gruppe nach Kaffee und Ku-
chen dirstete, erkundete der andere Teil die
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Gasthausbrauereiszene Wiens. Er fuhr ins Ein-
kaufszentrum Brigitta-Passage, um das Brigitta-
Brau (www_brigittabraeu_at) zu hesuchen.

Welch herbe Enttiuschung.

Ciie hibsche junge Dame, die hier bediente, zeig-
te sich kurz angsbunden und uninteressiert am
Umsatz und senvierte jedem von uns ein Glas des
hier gebrauten Bieres, eines sehr biumig riechen-
den und etwas unausgewogen, fast schon leicht
dumpf schmeckenden Hellen. Trotz groft beschrif-
teter Schiefertafeln, die Anderes versprachen,
gab es keine weiteren Sorten zu verkosten, weder
das Dunkle, noch das Weizen ocder das Bockbier.

Crer ein wenig schmuddelig wirkende fustand der
Brauanlage wversprach auch nicht wirklich, dass
sich daran bald etwas andem wirde. Irgendwis
konnten wir uns des Eindrucks nicht erwehren,
dass hier hinter den Kulissen schon [Engst die
Entscheidung gefallen war, die Brauerei zu
schlieflen und den Gastbetrieb langsam ausiau-
fen zu lassen. Verstohlen sahen wir uns um, ob

entsprechends Mitteilungen schon in den Fens-
tern hingen.

Ob der Eindruck trog oder nicht — wir werden ver-
suchen, es im Intermat zu verfolgen.

Mach diesem etwas frusirierenden Erlebnis waren
wir fast nicht mehr motiviert, auf dem Wege per
L-Bahn auch noch im Brauhaus .. The Highlan-
der® (www_the-highlander.at) worbeizuschauen,
aber wir nissen uns zusammen. fum Glickl
Welch ein Gegensatz zur vorherigen Location!
Eine junge, gut gelaunte und hibsche Dame bot
an, diz hier auf dem kleinen 5 hl Sudwerk produ-
rierten vier Biere in zweckmaliger Reihenfolge
und in kleinen Gl&sem auszuschenken — vom
milden zum kraftigen Bier, so dass wir auch sorg-
faltig verkosten kKonnten. Yom Lager dber das
Weizen und das Marzen bis zum Sitout soliie die
geschmackliche Reise gehen.

Frohgemut begannen wir, aber schnell wurden wir
ein wenig nachdenklich ob des wunderichen,
aber nicht unangenehmen Geschmacks des La-
gers — und sofort huben wilde Spekulation an:
Das ist der Hopfen!® — _Seltsame Hefe verwen-
defl® — Vielleicht ein bisschen umgeschlagen?

Des Ratsels Losung war vigl einfacher. Mit sinem
liehenswerten Lacheln kam die Bedienung und
saghte: _Ich glaube, ich habe mich verzapft — das
war das Weizen!®
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Machdem wir dergestalt wieder auf den Boden
der Realitdt zunickgeholt worden waren, woilien
wir naturlich mehr 0ber das Bier wissen, und be-
kamen angeboten: lch rufe einfach den Chef an.
Drer ist hier in der Nahe, der kommt bestimmt ge-
me vorbel und erklart lhnen alles!® Und genau so
war es: Kaum fonf Minuten spater stand Uirich
Schneider, der Brauer, vor uns. Wir unterhielten
uns angeregt und freuten uns, dass hier jemand
vor uns stand, der dem Brauen realistisch begeg-
nete. Er mache kein grofies Hokuspokus, son-
demn braus einfach nach den Rezepten, die ihm
schmeckien. Und natiriich sei er sich dessen be-
wusst, dass bei geringerem Konsum das Bier im
Lagertank langsam weiterreife und so sietig sei-
nen Charakter leicht verdndere. Aber das sei ja
gerade das Schone an seiner kleinen Gasthaus-
brauerei, dass der Kunde Bier wieder als =in le-
bhendiges Naturproduki kennenleme.

Was konnten wir anderes, als Ulrich aus vollstem
Herzen zuzustimmen — die gerade getrunkensn
Biere (vielleicht mit Ausnahme des Stout, das ein
kieines Bisschen unhamonisch wirkte und noch
nicht ganz ausgereift schien — obwohl es durch-
aus schon gut schmeckie) hatten ja mit ihrem
wunderbaran und individuellen Geschmack kraftig
7u dieser Uberzeugung beigetragen! Und die
dste am Machbartisch sahen es wohl genauso,
denn im MNu waren wir mit ihnen in eine fréhliche
Bierdiskussion verwickelt und begannen, die
Wiener Bierszene von allen Seiten zu beleuchten.
Ohie feit verflog, und wir waren mittlerweile vollig
aus unserem leitplan herausgefallen... Im Wie-
den Brau {www wieden-braeu.at) saften die ande-
ren schon seit einer Stunde und warteten auf uns,
Kaffee und Kuchen waren schon lange vorbei

Wir eilten durch die Stadi und kamen natlriich zu
spat zur Brauereibesichtigung, die der junge
Brauer, Herr Czimich, durchgefithrt hatte. Aber
noch nicht zu spat, um eine leckere Kleinigkeit

(ledenfalls hatte die junge Dame, die uns bedien-
te, die riesigen Foriionen als _Kleinigkei® he-
zeichnet...) zu essen und die fiinf angebotensn
Bierspezialitidten zu verkosten: Marzen, Osterhier,
Hell, At und Dunkel. Wenn auch das Alt viel zu
hell und damit nicht ganz stilecht war, waren doch
alle funf Biere lecker und interessant. Schade nur,
dass wir so schnell trinken mussten und wenig
Zeit fir ausgiebigen Genuss hliel. .

...denn inzZwischen waren die anderen schon vor-
ausgefahren zur berihmten Bierkneipe .Kangu-
rub® (hitp:fereew kaengurmuh-pub_at), wo Britta Do-
lenc und Dietmar Eder von der Kampagne fr
Gutes Bier Osterreich* (www_kgbier.at) mit einer
Bockbierverkosiung schon auf uns warteten.

Als wir endiich nachkamen, konnte s beginnen.
Sieben interessante, individuelle und charakier-
volle Bockbiere warteten auf uns. Vom blumigen,
fast schon parfimartigen Weihnachisbhock Ober
einen runden, fruchtigen Weizenbock oder ein
Tripel mit belgischem Charakter bis hin zum wohl
berihmtesien Bockbier, dem Samichlaus mit 14%
Alkohol, war alles vertreten — Dietmar und Britta
erfduterten uns die verschiedenen Biere und freu-
ten sich mit uns Ober die Vielfalt der Aromen und
Geschmackseriebnisse.

Wir waren dicht dran an unserer individuellen Be-
lastungsgrenze, als wir den heufigen Tag nach
insgesamt 25 verkosteten Bieren, vier Brauereien
und einer Bierkneipe beendeaten .

Der Freitag sah uns gleichwoh! wieder in alter Fri-
sche. Strahlender Sonnenschein und frischer
Wind taten ihr Ubriges, uns wieder wach zu rit-
teln.

Erste Station war heuie das Wirtschaftsmuseum
(www_ wirschaftsmuseum._at), in dem uns das
Mitglied der _Kampagne fir Gutes Bier® Hemr Ge-
rhard Halusa, eine Fihrung bot, die Ihresgieichen
sucht. Gerhard Halusa ging mit uns auf eine feit-
reise zurick ins alte Wien vor Uber hundert Jah-
ren, in die Gute, alte Zeit”. Er Zeigte uns, dass
sie so0 gut denn doch nicht war und viele Dinge in
Verklarung falsch wahrgenommen werden. Inter-
essanterweise wurden unsere Altvorderen von
den gleichen Problemean geplagt, dber die wir kla-
gen: Verkehrsstaus (Fferdefuhrwerke), Gestank
des Yerkehrs (nach Pferd) und immer wieder vor-
kommende Verkehrsunfille. Interessante Ausstel-
lungsstiicke und farbige, fast schon drastische
Schilderungen lieften uns am Leid und Elend der
Arbeiterklasse vor hundert Jahren teilhaben. Aber
auch die gehobene Klasse war nicht wirklich
glticklich, nicht umsonst schuf Sigmund Freud die
Psychoanalyse am Ende des 19 Jahrhunders.
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Fir die Interessierfen unter uns wariete dann
noch emn Kaffeemussum im gleichen Gebdude
(die Ausstellung nennt sich nicht ohne Humor
Jaffee Kompetenz fentrum®) und eine Sonde-
rausstellung dher Dr. Carl Auer von Welsbach,
den berihmten Wiener Sohn, Erfinder, Natunwis-
senschafiler und Grinder der Firma ,Osram®.
Mittlerweile war der YVormittag schon weit voran-
geschritten, und so schritten auch wir — namiich
durch den Park won Schioss Schinbrunn, zZum
Eichhomchen fittem. Nun, das war zwar nicht
sehr bierbezogen, kam aber beim weiblichen Teil
unserer Gruppe gleichwaoh! hernvorragend an.

Es hatten aber nun nicht nur die Eichhdrchen
Hunger, sondem die Brauer und Bierfanatiker
ehbenfalls — und s0 kehrten wir im _Brandauer‘s
Schlossbrau® (www bierig.at) zum Mitiagessen
ein.

Der Name _Schiossbrau” ist ein wenig imefihrend,
denn hier wird gar nicht selber gebraut. Und
Schioss ist es eigentlich auch nicht. Es handelt
sich um einen Tanzsaal aus dem 19. Jahrhundert,
der als Gaststatte genutzt wird. Thomas Bran-
dauer betreibt insgesamt vier Biergasisidtien in
Wien, fiir die er bei der Brau Union Ostermreich
und der Zwettler Privatbrauerei Haushiere produ-
Zieren 13sst. Daneben bietet er die stolze Zahl von
sichen weiteren gepflegien Fasshieren an. Wir
waren also nicht unzufrieden und kosteten uns
durch die Reihe der Biere, vom Haushier Uber
das Fwickel, das Original und das Dunkie der
Swettier Braueresi, aber auch die Puntigamer
Brauerei mit ihrem Panther und Gésser mit der
Spezialabfillung waren vertreten.

Der Zufall wollte es, dass wir auch mit Thomas
Brandauer selbst ins Gesprach kamen — durch
unsere Fahne mit dem Logo der \Vereinigung der
Haus- und Hobbybrauer Deutschlands e V.®
(www. hausgebraut.de) auf uns aufmerksam ge-
warden, lud er uns fur den ndchsten Tag in sein
Lokal _Brandauer's Bierbdgen® (www. hierig.at)
ein und kdderie uns zusatzlich mit dem Verspre-
chen, jedem ein Glas mit den Logo dieses gerade
ersi frisch erdfineten Lokals zu schenken.

Wir nahmean das Angebot geme an und flgten
unserem Programm fir Sonnabend sine weitere
Station hinfu — der freie Machmittag fiel dem zum
Opfer.__

Machdem wir die herrliche Atmosphare im klas-
sisch-schdn geschmickten Schiossbriu ausgie-
big genossen hatien und uns lang genug mit dem
freundlich-frechen Kellner geneckt hatten, fuhren
Wir zum Mariahilfer Brau

(o manahilferbrau.com-a.qooglepages.com)

in der gleichnamigen Strafke im gleichnamigen

Stadtbezirk. Auch hier keine echte Brauerei, aber
ein Haushier {origineller Weise natirliich auch
JManahiifer* genannt) sernviert in netier Atmospha-

Hier trafen wir auch wieder auf Brita Dolenc und
Dietmar Eder von der KgBier, die fir den Rest
des Tages die Fihmung Gbernahmen.

Mach der Verkostung des Mariahilfer und dem
hier ebenfalls angeboienen Paracelsus der
Stieglbrauerei (www_stiegibrauersiat) liefen wir
durch die (zassen Fum Bauermbriu
(www _bauernbraeu.com) im Arik Brauer Haus
{de.wikipedia.nrghuihiMHH-Emuer:Haus].

Dias durch seine Architekturﬁhd seinen Sl E—

rmhmte Gebdude beherbergt im Innern eine Bier-
bar, in der ein Bier aus der Sieiermark ausge-

schenkt wird. Drel interessante Sorien, das
JHaushier,, das Bauembier® und das _Dunkie_.
Jedes fur sich inferessant, wenn wir uns auch ein
wenig unsicher waren, welchem 5til wir das jewei-
lige Bier zuordnen soliten. Alle drei Biere wirkten,
als hatie der Brauer einfach drauflos gebraut. Wir
wollen dies nicht negativ sehen, denn ge-
schmeckt haben die Produkie unzweifelhafil Und
darauf kommt &5 an.
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Oie ndchste Station war die Feuerstein-Bar
(www feuersiein-har.net), sin kleines und gemutli-
ches Biercafe dessen Schankraum wir mit 14
Personen ziemlich fullien.

L\

Drei interessante KAmtner Biere, und Zwar das
~Schnaitl,, das Villacher Zwickel® und das Pies-
tinger Schneeberglandbier - leizteres mit Sicher-
heit Kandidat fr die Kir zum Bier mit dem poe-
tischsten Namen unserer Tour.

Abschiuss des heutigen Tages war Siebenstern
Brau (www.7stern.at) in der gleichnamigen Gas-
se_ Hier hatten wir im letzien Jahr unsere Tour mit
einer detaillierten Brauereibesichtigung begon-
nen, so dass wir uns in diesem Jahr auf das Yer-
kosten und das leckere Essen konzentrizren
konnten. Der Mame Siebenstemn ist Programm,
und so kampften wir uns durch sieben verschie-
dens Biere: Osterbock, Bamhberger Rauchbier,
Marzen, Prager Dunkles, Hanfhier und Chilibier.
Gerade die letzten beiden Biere verdiensn ge-
sonderte Erwdhnung. Das Hanfhier, weil &5 im
Gegensatz zu vielen anderen Hanfbigren nicht zu
blumig und fast schon parfimiert wirki, sondern
einen kraftigen, herben und gleichzeitig sanft
hanfaromatischen Geschmack hat. Sehr ausge-
wogen. Und das Chilibier, weil es einfach die
Kronung des Abends darsielite. Richtig schdn
scharf. Gerade an der Grenze dessen, was noch
Jschdn scharfund gerade noch nicht zu scharf
ist. Ein waghalsiger Balanceakt am Rande des
Zumutbaren, den der Brauer aber offensichtlich
souveran behemscht. Neben der Scharfe blieb
noch Raum fir ein feines Chiliaroma - was will
man mehr?

Bis Mitternacht hockiten wir hier fest. Die Gespra-
che maandrierten durch die Welt des Bieres,
durch die Wiener, die Osterreicher, die deutsche
und durch die globale Bierszens — naturwissen-
schaftlich exakt oder eher pragmatisch rustikal —
vom temperaturabhangigen lsomerisierungsgrad

der a-3aure bis zur Menge des trinkbaren Bieres
pro Person und feiteinheit waren alle Themen
vertreten und die feit verflog im Nu.

Fiir den Scnnabend hatte die Reiseleiiung in Pear-
son des Hans Rolf Linke ein Erbarmen und setzte
den ersten Treffpunkt erst um eIf Uhr an. So
konnten wir doch ein wenig ausschiafen und uns
eriolen, bevor wir uns aufmachten zum Christian
Eipeitauer (www eipeltausrbier.at).

Ware der Ausdruck durch die Boulevard-Presse
nicht schon so arg abgenutzt, wiirde ich nun von
ginem _LUrgesiein® sprechen — wie anders soll
man den die Energie, den Elan und den nicht zu
stoppenden Humor des Christian Eipeltauer be-
schreiben? Er hatte uns bereits bei der ietzten
Tour 2008 geraderu (bemolt mit seinem
Schwung und seiner Begeisterung, und bereits da
war klar gewesen, dass wir hier wieder herkom-
men wirden.

Und auch heute wieder riss er uns mit, zZeigte,
was er seil leiztem Jahr alles umoebaut hat, ser-
vierte uns sine leckere Brotzelt und lielk uns seine
Bierspezialitaien verkosten: Ein leckeres Marzen,
ein bombiges Vienna Bitter Ale und ein experi-
mentierreudiges Jimitbier. Zwischendurch lustige
Spriche und Geschichten vom letzten Konzert
und Christians sonstigen Aktivitdien. Seien es die
wochentlichen Livekonzerte, die jeden Donners-
tag Abend hier stattfinden und enorm davon profi-
tieren, dass hier im Industriegehiet keine Anwoh-
ner sind, die sich von der Musik und dem Ge-
schrei gestdort filhlen kdnnten, oder seien es
Events wie der Bierbus, als Christian Eipeltausr
einen Bus der stadtischen Linien mit Schankanla-
ge ausstattete, Livemusik an Bord organisiers
und kreuz und quer durch Wien tourte.

Immer unter Dampf, immer voller neuer ldesn —
filr uns ist der Eipeltausr e=ine Erebnisbrauersi
vom Feinsten. Und unausgesprochen war Klar:
Solite es 2010 wieder zu einer Stadtetour-de-Bier
nach Wien kommen, diese Station gilt als gesetzt.
Vielleicht sogar auf den Donnerstag Abend, um
beim Konzert dabei sein zu kdnnen?

Uns schwirrte noch der Kopf, als wir die wenigen
hundert Meter zu den Brandauer's Bierbigen
liefen. Hier fanden wir ein wenig Ruhe (die auch
dringend ndtig war), leckere Biere, interessante
Gesprache, reichlich Sikspeisen (die Palatschin-
ken waren eine Wucht) und eine beeindruckende
Innenarchitektur, die in die achtzehn Meter hohen
Bogen, auf denen die Schnellbahn fahr, ge-
schmackvoll eingepasst ist — modeme Designe-
lemente und Farben sind kombiniert mit dem al-
ten Originalgemduer und laden das Auge zZum
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Umherwandern ein. Wobei unsere Augen immer
an dem eindrucksvollen Biermregal verweilien —
anderswo findet man den Brockhaus oder
Mayers Konversationslexikon, hier stehen Bier-
flaschen in ahnlicher Prasentation aufgersiht. ..
Zum Abschluss IGste Thomas Brandauer, der
Zwar nicht vor Ort sein konnte, aber sein freundli-
ches und schnelles Personal entsprechend infor-
miert hatte, sein Yersprechen ein und schenkte
jedem von uns ein Glas mit dem Brandauer Logo.
Bis zum Abendprogramm hatten wir nun wieder
etwas feit, individuell etwas zu unternehmen, und
kamen auf die ldee, mit der Stratenbahn nach
Grinzing zu fahren. Mein, natlrich nicht zu den
Heurigen, wie der geneigie Leser jetzt meinen
mag... Mein, hier gibt es eine Wirtschaft, das
Grinzinger Brau (www grinzingerbraeu.at), das
drei eigene Biere ausschenkt, die zwar nicht im
Lokal selbst gebraut werden {die kleine Sudanla-
ge, die im Eingangsbersich der Wirtschaft sisht,
hat leider nur musealen Charakter und ist auter
Beirieb), aber echie Hausbiere sind.

Wir setzten uns an einen grolten Tisch (denn aus
der individuellen Untermehmung hatite sich erge-
ben, dass doch die ganze Gruppe hier hochge-
fahren war) und freuten uns daran, dass in ehen
diesen Tisch e=ine fapfanlage mit Z3hlwerk =in-
gebaut war, mithilfe derer wir unser Bier selber
hatten zapfen kdnnen. Da wir aber so viel Jeit
nun auch nicht mitgebracht hatten und auch lieber
die Sortenvielfalt geniefen wollten, statt ein einzi-
ges Bier in griGeren Mengen zu trinken, lieken
wir diese Chance ungenutzt verstreichen — sehr
zum Bedauem des einen oder anderen.

Trotzdem war es ein nahrhafter und dursistillen-
der Machmittag. Obwohl, hatte wirklich noch je-
mand Durst? Oder war es doch nur wieder das
unsiillbare Yerlangen nach weiteren, inferessan-
ten Biererlebnissen?

Die leizie Station fir heute, das Kadlez Brau
www kKadlez_at), begann mit einer leichten “er-
spatung - die Fahrerei mit Strallen- und U-Bahn
dauerte doch ein wenig |anger als vorgesehen.
Kaum hatten wir Plaiz genommen, kam ein junger
Mann zu uns an den Tisch: Gk Gott! Ich bin
der Christian Schneider. Wenn's Bier schmeckt,
bin ich verantwortlich, wenn nicht, dann such’
ich den Fehler in der Anlage!®

Die Anlage stammt, wie die in der Stadthrauerei,
won Dreher nach Pldnen von DI Reinhold Barta.
Die zundchst eingebauie Anlage erwies sich nach
kurzer feit als zu klein, so dass sie durch eine
griiiere Anlage ersetzt wurde. Die Altanlage fand
weitere YVerwendung in einer neu eriffneten Wie-
ner Gasthausbrauerei. So schloss sich der Kreis.

Und mit der gleichen Fréhlichkeit und dem glei-
chen Humor begleitete uns Christian von nun an
den ganzen Abend. Er zeigte uns alle Details sei-
ner Brausrei, erzihite uns UOber die Geschichte
des Betriebes, die Herkunft des Mamens _Kadlez"
und seine Plane, die Brausrel weiter zu sntwi-
ckeln. Unter dem Motto _Bier 21 hat Christian
persdnlich einen neusn Markenauftritt kreiert, der
uns in Bezug auf grafische Gestaltung und Farb-
gebung dberzeugt hat. Dezente Eleganz, gedeck-
te, aber trotzdem nicht altbacken wirkende Far-
ben — sehr ansprechendl

Lind auch zu jedem seiner Biere wusste Christian
Schneider etwas zu erzdhlen, ob es nun das Zwi-
ckel, das Pils oder das Al-Wiener Marzen war.
Krinung war dann die Verkostung eines Bockbie-
res aus dem YVorjahr, von dem Christian noch ei-
nige, wenige Liter fiir wahre Bierkenner in der
Hinterhand hatte — ein brauner Bock mit Lakritz-
und Schwarze-Johannisbeer-Aromen, der form-
lich dber die Zunge schmolz.

Britta und Dietmar won der _Kampagne fir Guies
Bier* waren inzwischen wieder zu uns gestolen,
und so verging der Abend bei Fachsimpeleien, bis
uns die letzte Strafen- und U-Bahn vor der Nase
weggefahren war und wir mit dem Taxi zunick ins
Hotel mussten. Aber diesen zusdtzlichen Preis
war uns der Abend heute wert gewesen — unter-
haltsam, lehmeich und nahrhaft.

Offiziell hatte damit die diesjdhrige _Stadtetour-
de-Bier® inr Ende gefunden. Inoffiziell trafen sich
diejenigen, deren Flieger erst am spateren
Machmitiag ging, noch zum Frihschoppen im
Bierfink (www.bierfink.at) in Ottakring, direkt ne-
ben der Brauerei, und liefen die vergangenen
Tage bei einem Abschlussbier noch einmal Re-
VUe passieran.

Wien — eine Stadt, die man aus deutscher Pers-
pekiive nicht zuallererst als Biermetropole identifi-
Fieren wirde. Aher auch die diesjdhrige _Si3die-
tour-de-Bier® hat wieder bewiesen, dass sich hin-
ter den Mauern dieser vordergrnindig eher dem
Wein zugewandten Stadt einzigarige Kleinodien
der Braukunst finden lassen und dass in den klei-
nen Gassen und Kneipen eine Bierkultur lebt, die
in ihrer Vielfalt und Farbigkeit, in ihrer Expermen-
tierfreude und Unvoreingenommenheit durchaus
vorbildlich genannt werden kann. Gelegentlich
sollte man sich daran erinnem, dass das heute so
verbreitete und geschatzte Lagerbier vor den
Toren Wiens kreiert wurde.

Wir verabschiedeten uns mit der Ankindigunag,
uns im nachsten Jahr wieder in Wien ftreffen zu
wollen.




